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MACINACAFFFE’ DISPENSER BSE

MACI NACAFFE, ISTANTAN EO con base (doppio) GOLD capacita 10Kg
MAC' NADOSATORE da parete (singolo) GOLD capacita 5Kg
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TOSTMATIC 1000
NEW GENERATION.

| 'aroma di un nuovo business.
The aroma of a new business.

Bar System Europe sri

IX Strada 4 - 35129 Padova
Tel 049 7803184

Fax 049 8079117
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TECNOLOGIE PER IL CAFFE’




TOSTMATIC 1000...

la nuova tecnologia che permette di
tostare il caffe direttamente nel vostro
locale. Studiata ad hoc per bar, caffetterie
e pasticcerie.

Frutto di una consolidata esperienza nel campo del caffe, TOSTMATIC
entra in esclusiva mondiale nel settore della torrefazione, con un metodo
brevettato ed innovativo che permette di tostare un Kg di caffe in soli 15
minuti senza I'utilizzo di gas combustibili, ma semplicemente usando un
sistema di aria calda; in questo modo il caffe mantiene intatte tutte le sue
caratteristiche e il suo inconfondibile aroma che si espande all’interno
del locale. E’ affascinante pensare di poter finalmente tostare il caffe in
presenza del cliente... e perché no, all’aperto (in strada, in piazza, sulla
spiaggia...) e magari offrire un menu con i piu interessanti caffe provenienti
da tutto il mondo a costi ridotti.

LLa nuova tostatrice "TOSTMATIC" offre qualita e convenienza a chi vuole
innovazione ¢ tradizione nel proprio bar. Il luogo ideale per

“TOSTMATIC” ¢ il bar, la caffetteria o la pasticceria dove si desideri assapora-
re il vero espresso italiano, fatto con le migliori miscele e appena tostato. Ma
la vera forza di questa macchina € la semplicita con cui puo essere utilizza-
ta: non & necessario essere grandi esperti nel campo, basta semplicemente
scegliere una buona miscela di caffe crudo, aprire il sacchetto, versarne

il contenuto nel contenitore e awviare il processo di tostatura. Dopo pochi
minuti un segnalatore acustico indica la fine del processo... il caffe € pronto
per essere macinato, versato e assaporato.

CARATTERISTICHE GENERALI

® 4 programmi di tostatura
predefiniti

¢ 1 tasto on/off di

preriscaldamento

1 tasto on/off di accensione/

spegnimento generale

* |mpianto automatico di
raffreddamento che si attiva
automaticamente al momento
di scarico del caffé tostato.

Pellicoliere

Si tratta di un contenitore estraibi-
le che raccoglie le pellicole che si
staccano dal chicco del caffe una
volta tostato; questo permette di
ottenere una tostatura di ottimo
livello e priva di residui.

Programmi di tostatura

-

LEGGERA MEDIA
LIGHT MEDIUM

NORMALE FORTE
NORMAL STRONG

\/

Tamburo di tostatura

E’ il luogo dove avviene la tostatu-
ra del caffé attraverso I’emissione
di aria calda.

Caratteristiche tecniche

e Sistema di tostatura brevettato

® Generatore di calore a resistenza elettrica
e Pannello di selezione programmi di tostatura predefiniti
e Dispositivo di sicurezza per lo spegnimento della resistenza

elettrica

e Movimentazione del tamburo di cottura tramite motoriduttore
e Elettroventilatore per il tamburo di cottura

¢ Raffreddamento automatico

e Pellicoliere con contenitore estraibile

e Avvisatore acustico di fine tostatura

POTENZA ELETTRICA INSTALLATA

220 Volts monofase
3200 Watt

DIMENSIONI
Larghezza 613 mm
Profondita 755 mm
Altezza 727 mm
Peso 67 Kg
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Vasca raffreddamento

E’ la vasca dove viene fatto scende-
re il caffé una volta terminato il pro-
cesso di tostatura; la sua capienza
permette di far raffreddare il caffé
con una certa velocita.
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